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>o New York Bagel Lox
Toplam 16 dk Haz1rl1k 12 dk · Pişirme 4 dk 2 kişilik Kolay ~520 kcal

Bagel lox, k1zarm1ş bageli krem peynir, füme somon, kapari, k1rm1z1 soğan ve dereotuyla dolduran klasik New 
York kahvalt1s1d1r.

Malzemeler

• 2 adet Bagel

• 120 gr Krem peynir

• 160 gr Füme somon

• 2 yemek kaş1ğ1 Kapari

• 0.5 adet K1rm1z1 soğan

• 0.3 demet Dereotu

• 0.5 adet Limon

Yap1l1ş
1. Bagelleri ortadan ikiye kesip kesik yüzlerini k1zart1n.

2. Krem peyniri yumuşamas1 için 2 dakika oda s1cakl1ğ1nda bekletin.

3. K1rm1z1 soğan1 ince halkalar halinde doğray1n.

4. Bagel yüzlerine krem peyniri eşit sürün.

5. Füme somon, kapari, soğan ve dereotunu üstüne yerleştirin.

6. Limon suyu s1karak hemen servis edin.

PÜF  NOKTASI

Bageli kesik yüzünden k1zartmak krem peynirin erimeden tutunmas1n1 sağlar.

SERVIS  ÖNERISI

Limon dilimi ve taze dereotuyla aç1k sandviç gibi sunun.

Alerjenler

Gluten Süt Deniz ürünleri
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