>HAMUR ISLERI

HNew York Style Cheese Pizza

Toplam 3032 dk Haz1rIB6 dk - Pisirme 12 dk 4 kisilik Zor ~630 kcal Aclllbar17/10

New York style cheese pizza, yiksek glutenli hamuru uzun dinlendirip domates sosu ve dustik nemli
mozzarella ile ince, katlanabilir dilimler verir.

Malzemeler

Hamur igin
* 520 gr Yuksek glutenli un
* 330 ml Su
2 gr Instant maya
*13grTuz
« 18 ml Zeytinyagl
* 8 gr Toz seker

Sos igin
« 1.3 su bardagDomates piiresi
1 dis Sarlmsak
* 0.5 cay kasfiKuru kekik

Uzeriigin
« 300 gr Dustk nemli mozzarella

* 30 gr Parmesan

YapH¥1

1. Un, su, maya, tuz, zeytinyagde sekeri 63 ylzde hidrasyonlu hamur olana kadar yogurun.
2. Hamuru 48 saat buzdolablndaoguk fermente edin.

3. Domates puresi, sarlmsakkekik ve tuzu kargtlrin.

4. Flrlaslri2lr5°C'de 45 dakika 1s1tln.

5. Hamuru genis ve ince a¢lsosu yayln.

6. Mozzarella ve parmesan ekleyin.

7. PizzayR75°C flrindal12 dakika kenarlar kabarana kadar pisirin.

PUF NOKTASI

Hamura az yag ve seker eklemek ev flrinlndaarankatlanabilir New York dokusu verir.



SERVIS ONERISI

Kuru kekik, pul biber ve parmesanla dilim servis edin.

Alerjenler

Gluten St
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