<PATLILAR

NRgde Pekmezli Armut Boranasl

Toplam 30 dk Haz1rl1o dk - Pisirme 20 dk 4 kisilik Kolay ~250 kcal

Nigde usulii pekmezli armut boranaslsert armutlarpekmez, tereyag¥e tar¢clnlgarlak, 11bir meyve tatllsina
donasturdr.

Malzemeler

* 4 adet Armut

¢ 0.5 su bardagPekmez
* 1 yemek kasfiTTereyagl
0.5 gcay kasfjITar¢cin

* 0.5 su bardagSu

Yap¥1

1. Armutlarsoyup kallrdilimler halinde kesin.

2. Tereyadlrgenis tavada 1 dakika eritin.

3. Armut dilimlerini tavaya allp! dakika cevirin.

4. Pekmez, su ve tar¢lrekleyip 12 dakika k1sHteste pisirin.

5. Serbet koyulaslncdatllysldakika dinlendirin.

PUF NOKTASI

Sert armut kullanmak piserken dilimlerin daglimasXinier.

SERVIS ONERISI

Kaymak veya yogurtla 11Bervis edin.

Alerjenler

Sut

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/nigde-pekmezli-armut-boranasi



