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<Z Nohutlu Sokak Pilav1
Toplam 60 dk Haz1rl1k 15 dk · Pişirme 28 dk 4 kişilik Orta ~410 kcal Açl1k bar1 7/10

Nohutlu sokak pilav1, tereyağl1 tane pirinci haşlanm1ş nohutla birleştiren, seyyar pilav arabalar1n1n sade ve 
doyurucu klasiğidir.

Malzemeler

• 2 su bardağ1 Baldo pirinç

• 1.5 su bardağ1 Haşlanm1ş nohut

• 2 yemek kaş1ğ1 Tereyağ1

• 1 yemek kaş1ğ1 Zeytinyağ1

• 3 su bardağ1 S1cak su

• 1.3 tatl1 kaş1ğ1 Tuz

• 0.5 çay kaş1ğ1 Karabiber

Yap1l1ş
1. Baldo pirinci su berraklaşana kadar y1kay1n.

2. Pirinci 20 dakika 1l1k tuzlu suda bekletip süzün.

3. Tereyağ1 ve zeytinyağ1n1 tencerede eritin.

4. Pirinci 5 dakika şeffaflaşana kadar kavurun.

5. S1cak su ve tuzu ekleyip pirinci 12 dakika k1s1k ateşte pişirin.

6. Haşlanm1ş nohudu pilav1n üstüne yay1n ve 10 dakika demlendirin.

7. Pilav1 karabiberle harmanlay1p s1cak servis edin.

PÜF  NOKTASI

Pirinci nişastas1 gidene kadar y1kamak pilav1n tane tane kalmas1n1 sağlar.

SERVIS  ÖNERISI

Üstüne karabiber serpip yan1nda turşu ve ayranla servis edin.

Alerjenler

Süt
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