
> Ù S O S L A R  &  D I P P L E R

>Ù Nuoc Cham
Toplam 8 dk Haz1rl1k 8 dk · Pişirme 0 dk 6 kişilik Kolay ~35 kcal Açl1k bar1 1/10

Vietnam nuoc cham sosu, lime, şeker ve bal1k sosuyla taze sarma ve noodle kaselerini parlat1r.

Malzemeler

• 60 ml Bal1k sosu

• 60 ml Lime suyu

• 40 gr Şeker

• 2 diş Sar1msak

• 1 adet K1rm1z1 biber

Yap1l1ş
1. Şekeri 80 ml 1l1k suda eritin.

2. Bal1k sosu ve lime suyunu ekleyin.

3. Sar1msak ve biberi ince k1y1p sosa kar1şt1r1n.

PÜF  NOKTASI

Şekeri önce 1l1k suda eritin; tanecik kal1rsa denge değişir.

SERVIS  ÖNERISI

Goi cuon, bun cha veya 1zgara tavuk yan1nda küçük kaselerde servis edin.

Alerjenler

Deniz ürünleri

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/nuoc-cham


