<CORBALAR

dyponsoppa

Toplam 22 dk Haz1lrlBkdk - Pisirme 14 dk 4 kisilik Kolay ~118 kcal Aclllbary/10

Nyponsoppa, kusburnunu hafif koyulastlrimdemle tamamlayarak tatl1-e&i dengeli, slcaka da soguk
icilen bir isve¢ corbaskunar.

Malzemeler

« 2 su bardagKusburnu piresi
* 3 su bardagSu

0.3 su bardagSeker

* 0.3 su bardagBadem

» 1 yemek kasfiM1shisastasl

Yap¥1

1. Kusburnu plresi, su ve sekeri tencerede hafif kaynama noktasina getirin.
2. CorbaylromasDbturana kadar k1sHteste 10 dakika pisirin.

3. Milshrsastasini az sojuk suyla a¢lpgencereye ince ip gibi dokin.

4. Nyponsoppa'yhafifce koyulasana kadar 2-3 dakika daha kar§tlraralpisirin.

5. Bademi iri kirip corbanin tizerine serperek 1l3fa da soguk servis edin.

PUF NOKTASI

Kusburnunu uzun kaynatmamak canlXengini ve meyve kokusunu korur.

SERVIS ONERISI

CorbayfIBkinun, Gstiine badem serpip yanlnd&rema verin.

Alerjenler

Kuruyemis

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/nyponsoppa-bademli-isvec-usulu



