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<9 Nyponsoppa
Toplam 22 dk Haz1rl1k 8 dk · Pişirme 14 dk 4 kişilik Kolay ~118 kcal Açl1k bar1 4/10

Nyponsoppa, kuşburnunu hafif koyulaşt1r1p bademle tamamlayarak tatl1-ekşi dengeli, s1cak ya da soğuk 
içilen bir İsveç çorbas1 sunar.

Malzemeler

• 2 su bardağ1 Kuşburnu püresi

• 3 su bardağ1 Su

• 0.3 su bardağ1 Şeker

• 0.3 su bardağ1 Badem

• 1 yemek kaş1ğ1 M1s1r nişastas1

Yap1l1ş
1. Kusburnu püresi, su ve şekeri tencerede hafif kaynama noktasina getirin.

2. Çorbay1 aromas1 oturana kadar k1s1k ateşte 10 dakika pişirin.

3. M1s1r nisastasini az soğuk suyla aç1p tencereye ince ip gibi dökün.

4. Nyponsoppa'y1 hafifçe koyulaşana kadar 2-3 dakika daha kar1şt1rarak pişirin.

5. Bademi iri kirip corbanin üzerine serperek 1l1k ya da soğuk servis edin.

PÜF  NOKTASI

Kuşburnunu uzun kaynatmamak canl1 rengini ve meyve kokusunu korur.

SERVIS  ÖNERISI

Çorbay1 1l1k sunun, üstüne badem serpip yan1nda krema verin.

Alerjenler

Kuruyemiş

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/nyponsoppa-bademli-isvec-usulu


