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>À Oaxaca Quesadilla
Toplam 22 dk Haz1rl1k 10 dk · Pişirme 12 dk 4 kişilik Kolay ~280 kcal Açl1k bar1 4/10

Quesadilla, m1s1r tortillas1n1 Oaxaca peyniri, mantar ve köz biberle doldurup tavada eriten pratik Meksika 
at1şt1rmal1ğ1d1r.

Malzemeler

• 8 adet M1s1r tortilla

• 250 gr Oaxaca peyniri

• 250 gr Mantar

• 2 adet Közlenmiş biber

• 1 adet Soğan

• 0.3 demet Kişniş

• 1 yemek kaş1ğ1 Zeytinyağ1

Yap1l1ş
1. Mantar ve soğan1 ince doğray1n.

2. Mantarlar1 yağda 6 dakika suyunu çekene kadar pişirin.

3. Köz biber ve kişnişi mantara kar1şt1r1n.

4. Tortillalar1n yar1s1na peynir ve mantarl1 harç koyun.

5. Tortillalar1 kapat1p tavada her yüzü 2 dakika k1zart1n.

6. Peynir eriyince üçgen kesip s1cak servis edin.

PÜF  NOKTASI

Peyniri tel tel ay1rmak tortillan1n içinde h1zl1 ve eşit erimesini sağlar.

SERVIS  ÖNERISI

Salsa roja, avokado ve lime dilimleriyle s1cak servis edin.

Alerjenler

Süt

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/oaxaca-quesadilla


