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>Å Oklahoma Soğan Burger
Toplam 32 dk Haz1rl1k 20 dk · Pişirme 12 dk 4 kişilik Orta ~610 kcal Açl1k bar1 9/10

Oklahoma soğan burger, yüzde 20 yağl1 dana k1ymay1 ince soğanla s1cak tavada ezerek ç1t1r kenarl1, sulu bir 
smash burger yapar.

Malzemeler

Köfte için

• 640 gr Dana döş k1yma (%20 yağl1)

• 1.3 tatl1 kaş1ğ1 Tuz

• 0.8 çay kaş1ğ1 Karabiber

Servis için

• 3 adet Kuru soğan

• 8 dilim Amerikan peyniri

• 4 adet Susaml1 burger ekmeği

• 12 dilim Kornişon turşu

• 4 yaprak Marul

Sos için

• 3 yemek kaş1ğ1 Ketçap

• 3 yemek kaş1ğ1 Mayonez

Yap1l1ş
1. Soğanlar1 çok ince yar1m ay doğray1n.

2. K1ymay1 yoğurmadan 8 adet 80 graml1k top haline getirin.

3. Döküm tavay1 veya griddle yüzeyini 230°C üstüne ç1kana kadar 1s1t1n.

4. Et toplar1n1 tavaya koyup üstlerine soğan paylaşt1r1n ve spatulayla ince bast1r1n.

5. Köfteleri 90 saniye mühürleyip tuz ve karabiber ekleyin.

6. Köfteleri çevirin, peyniri koyup 60 saniye eritin.

7. Ekmekleri k1zart1p sos, marul, çift köfte ve turşuyla burgerleri kurun.

PÜF  NOKTASI

Soğan1 köftenin üstüne bast1rmak hem buhar verir hem de griddle yüzeyinde tatl1 bir kabuk oluşturur.

SERVIS  ÖNERISI



Turşu, hardals1z klasik burger sosu ve ç1t1r patatesle servis edin.

Alerjenler

Gluten Süt Susam Yumurta
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