>ET YEMEKLERI

klahoma SoganlBurger

Toplam 25 dk Haz1rl1b dk - Pisirme 10 dk 4 kisilik Kolay ~560 kcal Aclllbar®/10

Oklahoma soganlburger, ince dilim soganytzde 20 yaglHana kofteye bastlrfipk slcakiizeyde ¢cltkenarll
pisiren diner klasigidir.

Malzemeler

Kofte icin
» 480 gr Dana dos k1lymg%20 yagl1)
« 2 adet Kuru sogan
« 1 tatikas@Tuz
« 0.5 cay kas@iKarabiber

Servisigin
* 4 dilim Amerikan peyniri
* 4 adet Burger ekmegi
« 1 yemek kasfiIlereyagl

« 8 dilim Kornison tursu

YapH¥1

1. Kuru soganlarkok ince yarlmay dograylive fazla suyunu alln.

2. Dana klymaybgurmadan 8 adet 60 gr top yapln.

3. Dokum tavayR30°C Ustlne ¢lkan&adar 5 dakika 1s1tln.

4. Klymadoplarlridvaya koyun, Ustlerine sogan paylastlrigpatulayla ince bastlrln.
5. Kofteleri 90 saniye mihUrleyin, tuz ve karabiber serpip ¢evirin.

6. Peynir dilimlerini ekleyip 60 saniye daha pisirin.

7. Ekmekleri tereyaglyl&lzartikiser kofte ve tursuyla burgerleri kapatln.

PUF NOKTASI

SoganXok ince kesmek koftenin ylizeyine yapgmasink klsalrede karamelize olmaslrshglar.

SERVIS ONERISI

Tursu, patates klzartmask soguk limonatayla slcalservis edin.

Alerjenler



Gluten Sut
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