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{murice

Toplam 40 dk Haz1rlDo dk - Pisirme 20 dk 2 kisilik Orta ~520 kcal AclllbarZ7/10

Japon omurice, domatesli tavuklu pilavlryumusak omletle sarlldZ®v tipi bir tabaktlr.

Malzemeler
« 2 kase Pismis piring
« 200 gr Tavuk gogsu
* 4 adet Yumurta

» 3 yemek kasfiKetcap

YapH¥1
1. Tavuk ve pirinci ketcapla 8 dakika kavurun.
2. Yumurtalarlrpdumusak omlet pisirin.

3. Pilavbmletle sarlservis edin.

PUF NOKTASI

Derili k1slitin ters taraflasag koyup pisirmeye baslaylnyad yavas ¢clkIjerisi ¢1titur.

SERVIS ONERISI

Omuriceyi slcalsunun, Ustline ketcap ¢izgisi gekip hemen verin.

Alerjenler

Yumurta

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/omurice



