<PATLILAR

Xgntario Butter Tarts

Toplam 55 dk Haz1rlB56 dk - Pisirme 20 dk 12 kisilik Orta ~290 kcal Aclllbar?/10

Butter tarts, ince tart hamurunu tereyaglesmer seker, yumurta ve kuru Gzim dolguyla pisiren Kanada
tatllsld1lr.

Malzemeler

¢ 1.5 su bardagln

* 140 gr Soguk tereyag1l

2 adet Yumurta

* 1 yemek kasfilLimon suyu
* 0.5 su bardag Esmer seker
¢ 0.5 su bardagM1sgurubu

« 1 cay kasf@iVanilya 6ziti

¢ 0.3 su bardagXuru Gzim
0.5 cay kasfTTuz

* 3 yemek kasfilSoguk su

YapH¥1l

1. Un, tuz ve 100 gr soguk tereyag1im klvamlrgetirin.

2. 1 yumurta sarlstimon suyu ve soguk suyu ekleyip hamuru toparlayln.

3. Hamuru 20 dakika buzdolablndalinlendirin, tereyag®rimesin diye soguk tutun.
4. Hamuru a¢1l@d2 muffin gdzine yuvarlak parcalar yerlestirin.

5. Esmer seker, m1sgurubu, kalan tereyag1]l yumurta ve vanilyay1rpln.

6. Kuru Gzumleri tart tabanlaringaylastlrln.

7. Dolguyu kallplaralokip 200°C f1rlndéb-18 dakika pisirin.

8. Tartlarkallptd5 dakika sogutup ¢lkarln.

PUF NOKTASI

Dolguyu taglrmaylkaynayan seker kenarlarda yanlkat blraklr.

SERVIS ONERISI

Tartlarlllikeya oda s1lcakjlndaade kahveyle servis edin.

Alerjenler



Gluten Sut Yumurta
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