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<n Portakal Çiçekli Sütlü Tatl1
Toplam 20 dk Haz1rl1k 10 dk · Pişirme 10 dk 6 kişilik Kolay ~172 kcal Açl1k bar1 2/10

Portakal çiçekli sütlü tatl1, sütü portakal çiçeği suyu ve tarç1nla koyulaşt1rarak hafif çiçeksi, serin ve Fas 
esintili bir kaş1k tatl1s1 sunar.

Malzemeler

• 4 su bardağ1 Süt

• 4 yemek kaş1ğ1 M1s1r nişastas1

• 0.5 su bardağ1 Şeker

• 1 yemek kaş1ğ1 Portakal çiçeği suyu

• 0.5 çay kaş1ğ1 Tarç1n

Yap1l1ş
1. Süt, m1s1r nişastas1 ve şekeri tencerede topaks1z olana kadar ç1rp1n.

2. Kar1ş1m1 orta ateşte 7-8 dakika koyulaşana kadar kar1şt1rarak pişirin.

3. Portakal çiçeği suyunu ekleyip 30 saniye daha kar1şt1r1n.

4. Tatl1y1 kaselere paylaşt1r1n, üstüne tarç1n serpin.

5. Tamamen soğuduktan sonra tatl1y1 servis edin.

PÜF  NOKTASI

Portakal çiçeği suyunu ocaktan ald1ktan sonra eklemek aroman1n daha temiz kalmas1n1 sağlar.

SERVIS  ÖNERISI

Muhallebiyi soğuk sunun, üstüne badem ve portakal çiçeği serpin.

Alerjenler

Süt

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/orange-blossom-milk-pudding-fas-usulu


