<KAHVALTILIKLAR

XDrdu PazlM1silnu Kayganasl

Toplam 24 dk Hazl1rlR dk - Pisirme 12 dk 4 kisilik

Kolay ~210 kcal

Ordu pazlhlstinu kayganaslpazlapraklarlmhlstinlu yumurtalharcla tavada pisirerek Karadeniz

kahvaltlsinazlu bir krep ekler.

Malzemeler

* 1 demet Pazl

e 1 su bardagM1stinu
* 3 adet Yumurta

0.5 su bardagSu

» 2 yemek kasf1S1whg
« 0.5 cay kas@TTuz

Yap¥1

1. Pazlyice kly¥azla suyunu slkin.

2. M1lslinu, yumurta, su ve tuzu puriizsiiz ¢lrpln.
3. Pazlyfarca katlpkargtlrin.

4. Tavaya harcince yaylrve 5 dakika pisirin.

5. KayganayZXevirip diger ylzini 4-5 dakika kl1zartln.

PUF NOKTASI

Pazlyice klymakkaygananlrgevrilirken klrlimasizaltlr.

SERVIS ONERISI

Slcalcay ve lor peyniriyle servis edin.

Alerjenler

Yumurta

Tarifle, tarifle.app

https://tarifle.app/tarif/ordu-pazili-misir-unu-kayganasi



