>HAMUR ISLERI

X¥du Yaglllidesi

Toplam 118 dk Haz1rlB6 dk - Pisirme 18 dk 4 kisilik Orta ~610 kcal Aclllbar1//10

Ordu yagllstinayallide hamurunu klymalkya peynirli icle yarlaglibicimde pisiren, Ustliine yumurta
klrllabiléfaradeniz pidesidir.

Malzemeler

e 4 su bardagln

« 20 gr Yas maya

« 1.5 su bardagilllisu

* 450 gr Dana klyma

« 2 adet Kuru sogan

* 3 yemek kas@iTTereyagl
* 4 adet Yumurta

e 1.5 tatikas@luz

* 0.5 cay kasfiKarabiber

YapH¥1
1. Yas maya ve 1llXkiyu 5 dakika bekletin.

2. Un, tuzun yarlsk mayalkuyla elastik hamur yogurun.

3. Hamuru 40 dakika mayaland1rln.

4. Klymaince dogranm§ sogan, karabiber ve kalan tuzu kargtlrln.
5. Hamuru 4 bezeye aylrizun oval agln.

6. Klymaldi ortaya yaylnkenarlarice k1lvlidigharkapatln.

7. Pideleri 230°C flrlnd2 dakika pisirin.

8. Ortalarlngyumurta k1r¥s5 dakika daha pisirin, flrindayiklndareyagkirun.

PUF NOKTASI

Kenarlarince klvlrmadidenin ortaslrkurutmadan tas flrdokusu verir.

SERVIS ONERISI

Tereyadkurup dilimleyin, yanlnddursu ve ayranla slcalservis edin.

Alerjenler

Gluten Yumurta
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