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APERATIFLER

X)saka Okonomiyaki Tava

Toplam 36 dk Haz1rlDO dk - Pisirme 16 dk 3 kisilik

~460 kcal

Okonomiyaki, lahana, yumurta, dashi ve unlu hamuru domuz dilimleriyle tavada pisirip sos ve mayonezle

S

usleyen Osaka sokak yemegidir.

Malzemeler

Yap¥1

1. Un, dashi, yumurta ve tuzu puriizstiz hamur yapln.

2. Lahanayince klyt@amura son anda kargtlrln.

3. Tavaylaglaylmamurun Ugte birini kallrdisk halinde yayl1n.
4. Uzerine domuz dilimleri koyup 6 dakika pisirin.

5. Pankeki ¢cevirip 6 dakika daha ici pisene kadar tutun.

6. Sos, mayonez ve taze soganla slcalservis edin.

* 400 gr Lahana

e 1 su bardagln

* 3 adet Yumurta

0.8 su bardagDashi

+ 150 gr ince domuz pastlrmasi

* 4 yemek kas@Soya bazllkonomi sos
* 3 yemek kasiMayonez

3 dal Taze sogan

PUF NOKTASI

Lahanayhamura son anda eklemek pankeki sulu yapmaz.

SERVIS ONERISI

Okonomi sos, mayonez ve taze soganla s1caldilimleyin.

Alerjenler

Gluten Yumurta Soya

Tarifle, tarifle.app

https://tarifle.app/tarif/osaka-okonomiyaki-tava



