>APERATIFLER

X)saka Okonomiyaki

Toplam 34 dk Haz1rl1B dk - Pisirme 16 dk 4 kisilik

~460 kcal

Okonomiyaki, lahana, yumurta ve unlu hamuru tavada kallmpankek gibi pisirip 6zel sos, mayonez ve

noriyle tamamlayan Osaka klasigidir.

Malzemeler
* 4 su bardagBeyaz lahana
e 1 su bardagln
* 3 adet Yumurta
0.8 su bardagDashi
* 3 dal Taze sogan
* 4 yemek kas@lOkonomiyaki sos
1 yaprak Nori

YapX1

1. Un, yumurta ve dashiyle koyu bir hamur hazlrlayln.

2. Ince klylgdhana ve taze soganhamura katln.
3. Yagltavaya hamuru kallrdisk halinde yayln.

4. Orta ateste ilk ytzu 7-8 dakika pigirin.

5. Cevirip diger ylzu 6-7 dakika klzartln.

6. Sos, mayonez ve noriyle slcalservis edin.

PUF NOKTASI

Lahanayhamura son anda katmak pankekin sulanmasZlrehgeller.

SERVIS ONERISI

Okonomiyaki sos, mayonez ve nori seritleriyle slcalservis edin.

Alerjenler

Gluten Yumurta

Tarifle, tarifle.app

https://tarifle.app/tarif/osaka-okonomiyaki



