>APERATIFLER

©saka Takoyaki

Toplam 60 dk Haz1rIB6 dk - Pigirme 25 dk 6 kisilik Zor ~260 kcal Aclllbar#/10

Takoyaki, dashi aromallinlu hamuru ahtapot, taze sogan ve zencefille kire kallptaisiren Osaka sokak
lezzetidir.

Malzemeler
¢ 1.5 su bardagln

* 2 adet Yumurta

« 2.5 su bardagDashi suyu

» 200 gr Haglanm$ ahtapot

* 4 dal Taze sogan

* 2 yemek kas@Tursu zencefil
* 4 yemek kasfjITakoyaki sosu
« 3 yemek kasiMayonez

» 2 yemek kasfilSusam

« 1 tatlkas@Soya sosu

YapH¥1l

1. Un, yumurta, dashi suyu ve soya sosunu puriizstiz ¢1rpln.

2. Ahtapotu kucuk kupler halinde dogray1n.

3. Taze sogan ve tursu zencefili ince klyln.

4. Takoyaki kallbdaflayl8 dakika dumanklkmadarisltln.

5. Hamuru gozlere doklp ahtapot, sogan ve zencefil ekleyin.

6. Toplarkigle cevirerek 12 dakika her yank1zaran&adar pisirin.

7. Sos, mayonez ve susamla slcalservis edin.

PUF NOKTASI

Kalltibl yaglamak toplarlmdiizgiin dénmesini ve d§ kabugun ¢ltlgdmaslrshdlar.

SERVIS ONERISI

Takoyaki sosu, mayonez, nori ve bonito yerine susamla s1calservis edin.

Alerjenler

Gluten Yumurta Deniz trtnleri Soya Susam
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