<CORBALAR

Wsmaniye TiglkCorbasl

Toplam 755 dk Haz1rlB6 dk - Pisirme 240 dk 8 kisilik Zor ~340 kcal Aclllbarl/10

Tlglkorbaslyllampancarbtunu dévme, nohut, ayran ve unla mayaland1lrlzun pisiren Osmaniye klasigidir.

Malzemeler

¢ 1.5kg Tigllotu

« 1.5 su bardagDovme bugday
¢ 1 su bardagHaslanmg nohut
« 1 litre Ayran

e 1 su bardagln

* 2 litre Su

« 1 tatikas@Iuz

Yap¥1

1. Tilgllotunu eldivenle ince dograylgol suda ylkayln.

2. Do6vme bugday ve nohudu tencereye alln.

3. Ayran, un ve 1lBkyu plriuzsiz ¢lrpln.

4. Tigllotunu ve ayranlkar§lméncereye ekleyin.

5. Tencerenin kapaglkapatlslcalortamda 8 saat mayalandlrin.
6. CorbayklsHteste 4 saat pisirin, ara ara kargtlrln.

7. Tuzunu son bolimde ekleyip 15 dakika dinlendirin.

PUF NOKTASI

Mayalanma slraslndancereyi slcakutmak otun acBlrakaltlwve eksi klvangelistirir.

SERVIS ONERISI

ll1lya da slcakyanlndanlsg&kmedi ve tursuyla servis edin.

Alerjenler

Gluten Sut
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