
> _ H A M U R  İ Ş L E R I

>n Otlu Kete Dilimi
Toplam 44 dk Haz1rl1k 20 dk · Pişirme 24 dk 6 kişilik Orta ~284 kcal Açl1k bar1 5/10

Kars usulü otlu kete dilimi, kat kat hamuru otlu iç ve tereyağ1yla buluşturarak gevrek, kokulu ve doyurucu 
bir hamur işi yapar.

Malzemeler

• 2.5 su bardağ1 Un

• 100 gr Tereyağ1

• 1 su bardağ1 Kar1ş1k ot

• 0.8 su bardağ1 Su

Yap1l1ş
1. Un ve suyu yoğurup hamur haz1rlay1n, 20 dakika dinlendirin.

2. Tereyağ1n1 eritip kar1ş1k otlarla birleştirin.

3. Hamuru aç1n, yağl1 otlu kar1ş1m1 sürüp rulo yap1n.

4. Ruloyu dilimleyip tepsiye dizin.

5. Keteyi 190°C f1r1nda 25-30 dakika pişirin.

PÜF  NOKTASI

Hamuru k1sa dinlendirmek kete katlar1n1n f1r1nda daha rahat aç1lmas1n1 sağlar.

SERVIS  ÖNERISI

Keteyi 1l1k verin, yan1na çay, zeytin ve domates koyun.

Alerjenler

Gluten Süt
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