>HAMUR ISLERI

Xotlu Kete Dilimi

Toplam 44 dk Haz1rlDO dk - Pisirme 24 dk 6 kisilik Orta ~284 kcal Aclllbarb/10

Kars usull otlu kete dilimi, kat kat hamuru otlu i¢ ve tereyaglyldulusturarak gevrek, kokulu ve doyurucu
bir hamur isgi yapar.

Malzemeler

« 2.5 su bardagln

« 100 gr Tereyagl

* 1 su bardagXKar§1llot
0.8 su bardagSu

YapH¥1

1. Un ve suyu yogurup hamur hazlrlayl80 dakika dinlendirin.
2. Tereyadlretitip kargllotlarla birlestirin.

3. Hamuru a¢lnyaglbtlu karg1lnsLirtp rulo yapln.

4. Ruloyu dilimleyip tepsiye dizin.

5. Keteyi 190°C f1rindb-30 dakika pisirin.

PUF NOKTASI

Hamuru klsalinlendirmek kete katlarlnXtrlndtaha rahat a¢climaskablar.

SERVIS ONERISI

Keteyi 1liferin, yanlnaay, zeytin ve domates koyun.

Alerjenler

Gluten Sut

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/otlu-kete-dilimi-kars-usulu



