
< s K A H VA LT I L I K L A R

>V Otlu Yumurta Banh Mi
Toplam 18 dk Haz1rl1k 10 dk · Pişirme 8 dk 2 kişilik Kolay ~292 kcal

Vietnam usulü otlu yumurta banh mi, bageti yumurta ve taze otlarla buluşturarak ç1t1r, tok bir sandviç yapar.

Malzemeler

• 1 adet Baget

• 2 adet Yumurta

• 0.5 adet Salatal1k

• 0.3 demet Nane

• 0.3 demet Kişniş

Yap1l1ş
1. Baget malzemesini uzunlamas1na dikkatlice aç1n.

2. Baget ve Yumurta malzemelerini tavada birlikte çevirin.

3. Baget ve Yumurta kar1ş1m1n1 tavada 4-5 dakika pişirip toparlay1n.

4. Baget taban1n1 k1sa süre daha 1s1t1n.

5. Bagetl1 kahvalt1l1ğ1 dilimleyip s1cak servis edin.

PÜF  NOKTASI

Otlar1 servis an1nda eklemek sandviçte tazelik hissini korur.

SERVIS  ÖNERISI

Il1k servis edin.

Alerjenler

Gluten Yumurta
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