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XMIu Yumurta Banh Mi

Toplam 18 dk Haz1rl1o dk - Pisirme 8 dk 2 kisilik Kolay ~292 kcal

Vietnam usuli otlu yumurta banh mi, bageti yumurta ve taze otlarla bulusturarak ¢1ttok bir sandvic yapar.

Malzemeler

1 adet Baget

2 adet Yumurta

* 0.5 adet Salatallk
* 0.3 demet Nane

¢ 0.3 demet Kignis

Yap ¥l

1. Baget malzemesini uzunlamaslnalikkatlice a¢ln.

2. Baget ve Yumurta malzemelerini tavada birlikte gevirin.

3. Baget ve Yumurta kar§1lm2latada 4-5 dakika pisirip toparlay1n.
4. Baget tabanlrKilsalre daha 1s1tln.

5. BagetlkahvaltfyHilimleyip slcalservis edin.

PUF NOKTASI

Otlarkervis anlndaklemek sandvicte tazelik hissini korur.

SERVIS ONERISI

II1lservis edin.

Alerjenler

Gluten Yumurta
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