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ttawa BeaverTail

Toplam 108 dk Haz1rlBO dk - Pisirme 18 dk 8 kisilik Orta ~360 kcal Aclllbar?/10

BeaverTail, mayalhamurun elde a¢likizartlld1ksmmra tar¢lngkekerle kaplandfiKanada panayltatllsidir.

Malzemeler

¢ 4 su bardagln

e 1 su bardagsut

« 2 tatlkas@iMaya

¢ 0.8 su bardagTloz seker
* 3 yemek kasfiTTereyagl
« 2 tatlkas@Trargcin

e 3 su bardagS1whg

« 0.5 tatikas@luz

Yap¥1

1. llllstt, maya ve toz sekerin 1 yemek kasfi1r8dakika kdpurtin.
2. Un, tereyagltuz ve mayalkuti yogurup yumusak hamur yapln.
3. Hamuru 60 dakika mayaland1rln.

4. Kalan toz seker ve tar¢likargtlrin.

5. Hamuru 8 parcaya aylrigde uzun oval agln.

6. Hamurlarklcalslyhgda her yuzi 2 dakika k1lzartln.

7. Slcalbeavertail Ustline tar¢clngkeker serpin.

PUF NOKTASI

Hamuru ¢ok ince agmak klzarlrkegevrek kenar ve yumusak merkez dengesini verir.

SERVIS ONERISI

Tar¢clngkeker slcakkeryapglryaninddimonata veya kahveyle servis edin.

Alerjenler

Gluten Sut
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