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<i Ottawa BeaverTail
Toplam 108 dk Haz1rl1k 30 dk · Pişirme 18 dk 8 kişilik Orta ~360 kcal Açl1k bar1 2/10

BeaverTail, mayal1 hamurun elde aç1l1p k1zart1ld1ktan sonra tarç1nl1 şekerle kapland1ğ1 Kanada panay1r tatl1s1d1r.

Malzemeler

• 4 su bardağ1 Un

• 1 su bardağ1 Süt

• 2 tatl1 kaş1ğ1 Maya

• 0.8 su bardağ1 Toz şeker

• 3 yemek kaş1ğ1 Tereyağ1

• 2 tatl1 kaş1ğ1 Tarç1n

• 3 su bardağ1 S1v1 yağ

• 0.5 tatl1 kaş1ğ1 Tuz

Yap1l1ş
1. Il1k süt, maya ve toz şekerin 1 yemek kaş1ğ1n1 8 dakika köpürtün.

2. Un, tereyağ1, tuz ve mayal1 sütü yoğurup yumuşak hamur yap1n.

3. Hamuru 60 dakika mayaland1r1n.

4. Kalan toz şeker ve tarç1n1 kar1şt1r1n.

5. Hamuru 8 parçaya ay1r1p elde uzun oval aç1n.

6. Hamurlar1 s1cak s1v1 yağda her yüzü 2 dakika k1zart1n.

7. S1cak beavertail üstüne tarç1nl1 şeker serpin.

PÜF  NOKTASI

Hamuru çok ince açmak k1zar1rken gevrek kenar ve yumuşak merkez dengesini verir.

SERVIS  ÖNERISI

Tarç1nl1 şeker s1cakken yap1ş1r, yan1nda limonata veya kahveyle servis edin.

Alerjenler

Gluten Süt
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