<CORBALAR

<Ovmag Corbasl

Toplam 35 dk Haz1rl1b dk - Pisirme 20 dk 5 kisilik Kolay ~176 kcal Aclllbar4/10

Konya usulii ovmag ¢orbaslufalanmg hamur parcalarlret suyunda pisirip Uzerine naneli tereyagdoken
sade bir Anadolu gorbas1d1lr.

Malzemeler

¢ 150 grun

* 80 ml Su

e 1lIt Etsuyu

* 25 gr Tereyagl

« 1 tatikas§Nane
« 0.5 cay kas@TTuz

Yap¥1

1. Unve suyu avug icinde ovalayarak kicik hamur kirlntHaellrlayln.
2. Etsuyunu tencerede kaynatlmvmagc tanelerini igine serpin.

3. CGorbayhamurlar yumusayana kadar 10 dakika pisirin.

4. Nane ile tereyaglrKilsasure ¢evirip Ustine gezdirin.

5. Ovmag corbaslrsllcalservis edin.

PUF NOKTASI

Hamur parcalarlrklicik ovmak ¢orbanlrkaslktalaha dengeli gelmesini saglar.

SERVIS ONERISI

Uzerine naneli tereyaghezdirerek slcalservis edin.

Alerjenler

Gluten Sut
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