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<Z Oyakodon
Toplam 30 dk Haz1rl1k 15 dk · Pişirme 15 dk 2 kişilik Kolay ~430 kcal Açl1k bar1 7/10

Japon tavuklu yumurtal1 pirinç kasesi, dashi ve soya sosunda k1sa pişen yumuşak bir yemektir.

Malzemeler

• 2 kase Pişmiş pirinç

• 300 gr Tavuk but

• 3 adet Yumurta

• 2 yemek kaş1ğ1 Soya sosu

• 1 adet Soğan

Yap1l1ş
1. Tavuk ve soğan1 soya soslu suda 8 dakika pişirin.

2. Ç1rp1lm1ş yumurtay1 ekleyip 3 dakika kapağ1 kapal1 pişirin.

3. Kar1ş1m1 pirinç üzerine al1n.

PÜF  NOKTASI

Tavuğun iç s1cakl1ğ1 74 dereceye ulaşt1ğ1nda pişmiştir; kal1n bölgeden termometre ile kontrol edin.

SERVIS  ÖNERISI

Kaseyi s1cak verin, üstüne taze soğan serpip tek baş1na sunun.

Alerjenler

Yumurta Soya
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