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>À Paçanga Böreği
Toplam 25 dk Haz1rl1k 15 dk · Pişirme 10 dk 4 kişilik Kolay ~420 kcal Açl1k bar1 4/10

Past1rma, kaşar ve biberle doldurulan ç1t1r k1zarm1ş yufka böreği.

Malzemeler

• 3 adet Yufka

• 150 gr Past1rma

• 200 gr Kaşar peyniri

• 2 adet Yeşil biber

• 1 adet Domates

• 1.5 su bardağ1 S1v1 yağ

Yap1l1ş
1. Past1rma, biber ve domatesi küçük doğray1n.

2. Harç malzemelerini tavada 3 dakika çevirip soğutun.

3. Yufkalar1 üçgenlere kesin, harç ve kaşar koyup sar1n.

4. Börekleri k1zg1n yağda her yüzü alt1n rengi olana kadar k1zart1n.

PÜF  NOKTASI

İç harc1 yufkaya koymadan önce soğutun; s1cak harç yufkay1 y1rtar.

SERVIS  ÖNERISI

Börekleri s1cak sunun, yan1na domates sosu ve maydanoz koyun.

Alerjenler

Gluten Süt
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