<MAKARNA & PILAV

Rad Thai

Toplam 40 dk Haz1rlDb dk - Pisirme 15 dk 4 kisilik Orta ~510 kcal AclllbarZ7/10

Pirin¢ noodle, karides, yumurta ve yer flgjlylaapllaayland klasigi.

Malzemeler

* 250 gr Piring noodle

« 300 gr Karides

2 adet Yumurta

* 3 yemek kasfiISoya sosu

» 2 yemek kasfiBalllsosu

» 1 yemek kas@i Esmer seker
* 0.5 su bardaglyer f1gj1

« 3 dal Taze sogan

Yap¥1
1. Noodlelarklcalsuda 8 dakika bekletip stiziin.

2. Karidesleri tavada 3-4 dakika pisirip kenara alln.
3. Yumurtalarlavada pisirip noodle, soslar, seker ve karidesle kargtlrin.

4. Yer flgjve taze sogan ekleyip 2 dakika cevirin.

PUF NOKTASI

Noodlelars1calsuda yumusatlsiziin; tavada fazla piserse k1rll1r.

SERVIS ONERISI

Misket limonu ve taze kisnisle servis edin.

Alerjenler

Deniz Urunleri Yumurta Yer flgjl  Soya

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/pad-thai



