>ET YEMEKLERI

fanang Curry

Toplam 40 dk Haz1rl1b dk - Pisirme 25 dk 4 kisilik Orta ~460 kcal AclllbarB/10

Tay korilerinin yogun ve flstlkéttldana eti ince dilimlenir, sos parlak ve kremamsXkallr.

Malzemeler

* 600 gr Dana bonfile

« 3 yemek kas@iPanang kori macunu
* 400 ml Kokos kremas1

» 2 yemek kasfiIer f1sjlezmesi

1 avug Tay feslegeni

Yap ¥l
1. Kori macununu 2 dakika kavurun, kokos kremaslrekleyin.
2. Dana dilimlerini ekleyip 15 dakika pisirin.

3. Yer flgizmesi ve feslegeni kat18 dakika daha pisirin.

PUF NOKTASI

Dana etini ince kesin; klsatrede yumusar ve sosun iginde sertlesmez.

SERVIS ONERISI

Taze feslegen ve piring pilavlylaervis edin.

Alerjenler

Yer f1gj1

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/panang-curry



