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$fancarli Muhallebi Kup

Toplam 22 dk Haz1rlR dk - Pisirme 10 dk 4 kisilik Kolay ~202 kcal Aclllbar?/10

istanbul usulii pancarlimuhallebi kup, siitlit muhallebiyi hafif pancar rengi ve vanilya ile bulusturarak zarif,
yumusak ve kicuk porsiyonluk bir tatllyapar.

Malzemeler

e 3 su bardagsut

* 3yemek kasiM1shisastasl
0.3 su bardagPancar suyu

¢ 0.5 su bardagSeker

¢ 1 ¢imdik Vanilya

Yap¥1

1. Sit, mlshisastase sekeri tencerede topakslzlrpln.

2. Muhallebiyi koyulasana kadar 8-10 dakika pigirin.

3. Pancar suyunu ve vanilyaykon 1 dakikada ekleyip kargtlrin.
4. TatllKup bardaklara paylastlriplnmayelrakln.

5. Muhallebiyi sogutup servis edin.

PUF NOKTASI

Pancar suyunu son bolimde eklemek rengin canlkalmaslnaardlneder.

SERVIS ONERISI

Kuplarksoguk verin, Ustline f1stHerpip nar taneleri ekleyin.

Alerjenler

Sut
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