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<p Panettone
Toplam 135 dk Haz1rl1k 90 dk · Pişirme 45 dk 10 kişilik Zor ~320 kcal Açl1k bar1 2/10

Milano'nun y1lbaş1 ekmeği, kuru meyve ve tereyağ1yla uzun mayalanan zengin bir tatl1 hamurudur.

Malzemeler

• 4 su bardağ1 Un

• 1 paket Kuru maya

• 1 su bardağ1 Süt

• 3 adet Yumurta

• 120 gr Tereyağ1

• 1 su bardağ1 Kuru üzüm

• 0.5 su bardağ1 Badem

• 0.8 su bardağ1 Şeker

Yap1l1ş
1. Hamuru yoğurup ilk mayalanma için 1 saat bekletin.

2. Kuruyemiş ve meyveleri hamura yedirin.

3. Hamuru kal1ba al1p ikinci mayalanma için 45 dakika bekletin.

4. Panettone'yi 180°C f1r1nda 35-40 dakika pişirin.

5. Tamamen 1l1t1p dilimleyin.

PÜF  NOKTASI

Hamur ilk mayada hacmini iki kat1na ç1karana kadar beklemeli; oda 1s1s1 düşükse süre uzar.

SERVIS  ÖNERISI

Dilimleyip kahve yan1nda servis edin.

Alerjenler

Gluten Süt Yumurta Kuruyemiş
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