<PATLILAR

|anettone

Toplam 135 dk Haz1rlBO dk - Pisirme 45 dk 10 kisilik Zor ~320 kcal Aclllbar?/10

Milano'nun yllbakkmegi, kuru meyve ve tereyaglylaizun mayalanan zengin bir tatlhamurudur.

Malzemeler
¢ 4 su bardagln
« 1 paket Kuru maya
e 1 su bardagisut
* 3 adet Yumurta
» 120 gr Tereyagl
* 1 su bardagXuru tGzim
¢ 0.5 su bardagBadem
0.8 su bardagSeker

Yap¥1
1. Hamuru yogurup ilk mayalanma icin 1 saat bekletin.
2. Kuruyemis ve meyveleri hamura yedirin.

3. Hamuru kallballpkinci mayalanma icin 45 dakika bekletin.

R

Panettone'yi 180°C f1rlnd5-40 dakika pisirin.

5. Tamamen 1l1dilmleyin.

PUF NOKTASI

Hamur ilk mayada hacmini iki katlnglkaran&adar beklemeli; oda 1sThilsiikse sire uzar.

SERVIS ONERISI

Dilimleyip kahve yanlndaervis edin.

Alerjenler

Gluten Sat Yumurta Kuruyemis
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