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Toplam 25 dk Haz1rl1k 10 dk · Pişirme 15 dk 4 kişilik Kolay ~280 kcal Açl1k bar1 6/10

Yumuşak dokulu, tavada k1sa sürede pişen klasik kahvalt1 pankekleri.

Malzemeler

• 2 su bardağ1 Un

• 1.5 su bardağ1 Süt

• 2 adet Yumurta

• 2 yemek kaş1ğ1 Şeker

• 1 paket Kabartma tozu

• 1 paket Vanilin

• 1 çimdik Tuz

• 1 yemek kaş1ğ1 S1v1 yağ

Yap1l1ş
1. Yumurta ve şekeri 1 dakika ç1rp1n.

2. Süt, un, kabartma tozu, vanilin ve tuzu ekleyip pürüzsüz hamur yap1n.

3. Hamuru 10 dakika dinlendirin.

4. Yağlanm1ş tavaya küçük kepçe hamur dökün.

5. Üzeri göz göz olunca çevirin ve diğer yüzünü 1 dakika pişirin.

PÜF  NOKTASI

Hamuru kar1şt1rd1ktan sonra 10 dakika dinlendirin; kabartma tozu daha eşit çal1ş1r.

SERVIS  ÖNERISI

Bal, reçel veya taze meyveyle servis edin.

Alerjenler

Gluten Süt Yumurta
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