>HAMUR ISLERI

5o de Queijo

Toplam 32 dk Haz1rlR dk - Pisirme 20 dk 6 kisilik Kolay ~174 kcal Aclllbar4/10

P&o de queijo, tapyoka nisastasdve peynirle kiicik kabarlkoplar pisirerek Brezilya kafe vitrininin ikonik
at§tirmalnyhpar.

Malzemeler

« 2 su bardagTrapyoka nigastasl

¢ 1 su bardagRendelenmis peynir
e 1 su bardagisut

1 adet Yumurta

* 0.3 su bardagS1wyhg

Yap¥1
1. Sitveyagisitin.

2. Tapyoka nisastasdve peyniri kargtlrln.

3. Hamuru 190°C f1rind® dakika pisirin.

PUF NOKTASI

Hamuru cok sert blrakmamalicini daha bos ve yumusak yapar.

SERVIS ONERISI

Toplarkl1cakeerin, yanln&ahve koyup peynirli halde sunun.

Alerjenler

Sat Yumurta
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