>HAMUR ISLERI

80 de Queijo

Toplam 45 dk Haz1rlDO dk - Pisirme 25 dk 6 kisilik Kolay ~280 kcal Aclllbarb/10

Minas Gerais'in manyok nisastallpeynir toplar¥lrindailglndal$ince kabuklu, ici esnek kallr.

Malzemeler

» 300 gr Manyok nisastasl
200 ml Sut

* 2 adet Yumurta

180 gr Kasar peyniri

* 60 ml Zeytinyag1

Yap ¥l
1. Sitve yagllslthpnyok nisastaslniizerine dokun.
2. Yumurta ve peyniri ekleyip yumusak hamur hazlrlayln.

3. Toplar yap1@d90°C firlnd®b dakika pisirin.

PUF NOKTASI

Hamuru 1lHalde yodurun; peynir erimeden kar§lve toplar flrlndztlamaz.

SERVIS ONERISI

Kahvaltldaslcalkahveyle servis edin.

Alerjenler

Sit Yumurta
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