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FPapa alaHuancaina

Toplam 27 dk Haz1rl1b dk - Pisirme 12 dk 4 kisilik Kolay ~244 kcal AclllbarB/10

Papa a la huancaina, haslanm§ patatesi peynirli ve sarbiberli sosla kaplayarak kremsi bir Peru klasigi
sunar.

Malzemeler
* 4 adet Patates
« 120 gr Beyaz peynir
1 adet Sarbiber
* 4 adet Kraker
* 0.5 su bardagsiit

Yap¥1

1. Patatesleri kabuklu haslaylnllinlmscyup kallrdilimler halinde kesin.

2. Sarbiber, beyaz peynir, kraker ve siitli rondoda puirtizstiz sos haline getirin.
3. Sosu gerekirse birkag kasllsuyla a¢clnakkan ama yogun bir klvankurun.

4. Patatesleri tabaga dizin, huancaina sosunu Ustlerine bolca gezdirin.

PUF NOKTASI

Sosu pilrizsuz cekmek tabaglrklasik gérinimund verir.

SERVIS ONERISI

Oda slcalJindaservis edin, tadlriihe ¢lkarlyanln&ltékmek veya lavas dilimleri koyun.

Alerjenler

Gluten Sut

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/papa-a-la-huancaina-peru-usulu



