<CORBALAR

$fappa al Pomodoro

Toplam 45 dk Haz1rl1o dk - Pisirme 35 dk 4 kisilik Kolay ~230 kcal Aclllbarb/10

Toskana'nliayat ekmeg@i domatesle degerlendiren corbaslkaslktdnem corba hem de hafif bir lapa klvam1l
verir.

Malzemeler

« 250 gr Bayat ekmek

* 4 su bardagDomates puresi
2 dis Sarlmsak

» 3 yemek kasfiZeytinyagl

* 6 yaprak Feslegen

Yap¥1

1. Bayat ekmek ve Domates piresi i¢in 6n hazlgtamamlaylgkalan Urinleri tezgaha alln.
2. Sarlmsg¥eytinyaglndd dakika kokusu ¢lkan&adar cevirin.

3. Domates puresini ekleyip 20 dakika kaynatl1n.

4. Parcalanm§ ekmekleri ve feslegeni ekleyip 10 dakika daha pisirin.

5. Pappa al Pomodoro tarifini k1sdir dinlenmeden sonra servis edin.

PUF NOKTASI

Ekmegi son 10 dakikada ekleyin; tamamen dagllama domatesin parlak tadlrfastlrmaz.

SERVIS ONERISI

Uzerine zeytinyaggezdirip feslegenle slcalservis edin.

Alerjenler

Gluten

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/pappa-al-pomodoro



