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>c Paprikal1 Fasulye Çorbas1
Toplam 32 dk Haz1rl1k 10 dk · Pişirme 22 dk 4 kişilik Kolay ~184 kcal

Macar usulü paprikal1 fasulye çorbas1, fasulyeyi k1rm1z1 biber ve soğanla buluşturarak tok, s1cak ve derin 
aromal1 bir çorba kurar.

Malzemeler

• 2 su bardağ1 Haşlanm1ş kuru fasulye

• 1 yemek kaş1ğ1 Tatl1 k1rm1z1 biber

• 1 adet Soğan

• 5 su bardağ1 Su

Yap1l1ş
1. Soğan1 Tatl1 k1rm1z1 biber öncesi tencerede 2-3 dakika şeffaflaşana kadar çevirin.

2. Haşlanm1ş kuru fasulye ve Soğan malzemelerini tencereye ekleyin.

3. Haşlanm1ş kuru fasulye ilave edip çorbay1 kaynamaya b1rak1n.

4. Haşlanm1ş kuru fasulye iyice yumuşayana kadar 18-22 dakika pişirin.

5. Çorbay1 kaselere paylaşt1r1p Tatl1 k1rm1z1 biber ile s1cak servis edin.

PÜF  NOKTASI

Paprikay1 yağda k1sa çevirmek çorbada daha yoğun bir renk oluşturur.

SERVIS  ÖNERISI

Çorbay1 s1cak verin, üstüne maydanoz serpip ekşi krema ekleyin.
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