<CORBALAR

Haris Sogan Corbasi

Toplam 75 dk Haz1rl1b dk - Pisirme 60 dk 4 kisilik Orta ~460 kcal Aclllbar®b/10

Frans1sogan ¢corbasluzun karamelize edilmis sogankt suyuyla pigirip baget ve erimis gruyere ile flrinlayan
kaselik yemektir.

Malzemeler
¢ 1 kg Sogan
* 50 gr Tereyagl
* 1 yemek kasfiZeytinyagl
» 2 yemek kas@iUn
* 250 ml Beyaz sarap
« 1.3 litre Et suyu
« 6 dilim Baget ekmek
« 140 gr Gruyere peyniri

Yap¥1

1. Soganlarince yarlmay dograyln.

2. Tereyagde zeytinyaglndaoganlarkapakl1l0 dakika yumusatln.

3. Sekeri ekleyip 25 dakika altlrkahverengi olana kadar karamelize edin.
4. Unu serpip 2 dakika kargtlrin.

5. Sarap ve et suyunu ekleyip corbay?0 dakika kaynat1n.

6. Bagetleri klzartlyeynirle kaplayln.

7. Corba kaselerine ekmegi koyup peynir eriyene kadar flrinlayln.

PUF NOKTASI

Soganlavas karamelize etmek corbaya acllilermeden derin tat kazandl1rir.

SERVIS ONERISI

Islyalayanlkkhselerde peynirli ekmekle klzartaralservis edin.

Alerjenler

Gluten Sut
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