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>Å Paris Soğan Çorbas1
Toplam 75 dk Haz1rl1k 15 dk · Pişirme 60 dk 4 kişilik Orta ~460 kcal Açl1k bar1 6/10

Frans1z soğan çorbas1, uzun karamelize edilmiş soğan1 et suyuyla pişirip baget ve erimiş gruyere ile f1r1nlayan 
kaselik yemektir.

Malzemeler

• 1 kg Soğan

• 50 gr Tereyağ1

• 1 yemek kaş1ğ1 Zeytinyağ1

• 2 yemek kaş1ğ1 Un

• 250 ml Beyaz şarap

• 1.3 litre Et suyu

• 6 dilim Baget ekmek

• 140 gr Gruyere peyniri

Yap1l1ş
1. Soğanlar1 ince yar1m ay doğray1n.

2. Tereyağ1 ve zeytinyağ1nda soğanlar1 kapakl1 10 dakika yumuşat1n.

3. Şekeri ekleyip 25 dakika alt1n kahverengi olana kadar karamelize edin.

4. Unu serpip 2 dakika kar1şt1r1n.

5. Şarap ve et suyunu ekleyip çorbay1 20 dakika kaynat1n.

6. Bagetleri k1zart1p peynirle kaplay1n.

7. Çorba kaselerine ekmeği koyup peynir eriyene kadar f1r1nlay1n.

PÜF  NOKTASI

Soğan1 yavaş karamelize etmek çorbaya ac1l1k vermeden derin tat kazand1r1r.

SERVIS  ÖNERISI

Is1ya dayan1kl1 kaselerde peynirli ekmekle k1zartarak servis edin.

Alerjenler

Gluten Süt
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