<WAVUK YEMEKLERI

faris Tavuklu Coqg au Riesling

Toplam 92 dk Haz1rlDR dk - Pigsirme 70 dk 6 kisilik

Zor ~560 kcal

Franslaisulu tavuklu coq au riesling, tavuk butlarlmhantar, krema ve beyaz sarapla pigirerek yumusak

soslu bir bistro tabaglapar.

Malzemeler
¢ 1 kg Tavuk but
* 300 gr Mantar
e 1 su bardagKrema
* 1.5 su bardagBeyaz sarap
1 adet Sogan
* 2 yemek kas@TTereyagl
« 300 gr Erigte

YapX1
1. Tavuk butlarlnéreyaglnda dakika muhurleyin.

2. Sogan ve mantarkkleyip 6 dakika soteleyin.

3. Beyaz sarabXkatlp dakika agllkaynatln.

4. KapagXkapal¥5 dakika tavuk yumusayana kadar pisirin.

5. Krema ekleyip 8 dakika koyulastlrlaristeyle servis edin.

PUF NOKTASI

Sarab® dakika kaynatmak sosun alkol kokusunu ucurur.

SERVIS ONERISI

Tereyagl riste veya patates puiresiyle slcalservis edin.

Alerjenler

Sut Gluten

Tarifle, tarifle.app

https://tarifle.app/tarif/paris-tavuklu-cog-au-riesling



