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>P Pastelito de Guayaba
Toplam 30 dk Haz1rl1k 12 dk · Pişirme 18 dk 6 kişilik Kolay ~214 kcal Açl1k bar1 3/10

Pastelito de guayaba, milföyü guava dolguyla f1r1nlayarak d1ş1 ç1t1r, içi meyvemsi bir Küba tatl1s1 yapar.

Malzemeler

• 6 adet Milföy hamuru

• 0.8 su bardağ1 Guava marmelad1

• 10 gr Tereyağ1

Yap1l1ş
1. Milfoy hamurlarini hafif cozundurup calisma tezgahina alin.

2. Her kareyin ortasina guava marmeladini paylaşt1r1n.

3. Hamurlari kapatip kenarlarini catalla bastirarak sabitleyin, yuzeylerine tereyağ1 surun.

4. Pastelitolar1 200°C f1r1nda kabar1p renk alana kadar 18-20 dakika pişirin.

5. Il1k servis edin.

PÜF  NOKTASI

Dolguyu az koymak taşmay1 önler.

SERVIS  ÖNERISI

Pastelitolar1 1l1k sunun, yan1na kahve ve pudra şekeri koyun.

Alerjenler

Gluten Süt
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