>HAMUR ISLERI

Hastelito de Guayaba

Toplam 30 dk Haz1rlR dk - Pisirme 18 dk 6 kisilik Kolay ~214 kcal AclllbarB/10

Pastelito de guayaba, milfoyl guava dolguyla flrlnlayaralg 1tici meyvemsi bir Kiiba tatllg/hpar.

Malzemeler

* 6 adet Milfoy hamuru
¢ 0.8 su bardagXGuava marmeladl

« 10 gr Tereyagl

YapH¥1

1. Milfoy hamurlarini hafif cozundurup calisma tezgahina alin.

2. Her kareyin ortasina guava marmeladini paylastirln.

3. Hamurlari kapatip kenarlarini catalla bastirarak sabitleyin, yuzeylerine tereyagksurun.
4. Pastelitolar200°C firlnd@abarlpenk alana kadar 18-20 dakika pisirin.

5. llllservis edin.

PUF NOKTASI

Dolguyu az koymak tagsmay®nler.

SERVIS ONERISI

PastelitolariliBkinun, yanln&ahve ve pudra sekeri koyun.

Alerjenler

Gluten St
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