<MAKARNA & PILAV

fAstlrmalrpa Pilavl

Toplam 32 dk Haz1rlR dk - Pisirme 20 dk 4 kisilik Kolay ~324 kcal Aclllbar®b/10

Kayseri pastlrmadipa pilavliarpaypastlrmave tereyaglyldulusturarak tok, kokulu ve gigli aromalbir ana
yemek sunar.

Malzemeler
2 su bardaglArpa sehriye
¢ 120 gr Pastlrma
« 25 gr Tereyagl
* 4 su bardagSu

YapH¥1
1. Tereyaglnéncerede eritip arpa sehriyeyi renk allncay&adar kavurun.
2. Kaynar suyu ekleyin ve kapagkapalblarak 10-12 dakika pigirin.

3. Pastlrmaklicuk parcalara aylrgyriavada 1 dakika cevirin.

R

Pilav suyunu cekince pastlrmaykargtlrie 2 dakika daha ocakta tutun.

5. Tencereyi ocaktan allf dakika dinlendirdikten sonra servis edin.

PUF NOKTASI

Pastlrmaybn boliumde eklemek kuruyup sertlesmesini dnler.

SERVIS ONERISI

Pilavklcakrerin, Ustliine pastlrmaserpip tursu ekleyin.

Alerjenler

Gluten Sut
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