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<s Past1rmal1 Biberli Yumurta Ekmeği
Toplam 16 dk Haz1rl1k 8 dk · Pişirme 8 dk 2 kişilik Kolay ~268 kcal

Kayseri usulü past1rmal1 biberli yumurta ekmeği, ekmeği yumurta, past1rma ve biberle buluşturarak tok, 
s1cak ve sabahl1k bir tabak yapar.

Malzemeler

• 4 dilim Ekmek

• 2 adet Yumurta

• 80 gr Past1rma

• 2 adet Yeşil biber

Yap1l1ş
1. Yumurtalar1 ç1rp1p ekmekleri bu kar1ş1ma hafifçe bulay1n.

2. Biber ve past1rmay1 tavada 2-3 dakika çevirin.

3. Ekmekleri tavaya al1n ve iç harc1 üstüne yay1n.

4. Yumurta ekmeklerini her yüzü k1zarana kadar 5-6 dakika pişirin.

5. S1cak olarak bekletmeden servis edin.

PÜF  NOKTASI

Past1rmay1 tavada k1sa tutmak sertleşmesini önler.

SERVIS  ÖNERISI

Ekmeği s1cak sunun, yan1na çay ve domates dilimleri koyun.

Alerjenler

Gluten Yumurta
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