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<s Past1rmal1 Kuru Domatesli Yumurta
Toplam 16 dk Haz1rl1k 8 dk · Pişirme 8 dk 2 kişilik Kolay ~286 kcal

Kayseri usulü past1rmal1 kuru domatesli yumurta, yumurtay1 past1rma ve kuru domatesle buluşturarak tuzlu, 
yoğun ve güçlü bir kahvalt1 tavas1 kurar.

Malzemeler

• 3 adet Yumurta

• 80 gr Past1rma

• 4 adet Kuru domates

• 1 tatl1 kaş1ğ1 Tereyağ1

Yap1l1ş
1. Kuru domatesleri ince doğray1n, past1rmay1 küçük şeritlere ay1r1n.

2. Tereyağ1n1 tavada eritin, kuru domatesi 1 dakika çevirin.

3. Past1rmay1 ekleyip kokusu ç1kana kadar 30 saniye 1s1t1n.

4. Yumurtalar1 tavaya k1r1n, beyazlar1 tutana kadar pişirin.

5. Sar1s1 hafif ak1şkan kal1rken s1cak servis edin.

PÜF  NOKTASI

Kuru domatesi k1sa süre 1slatmak tavada daha yumuşak bir doku sağlar.

SERVIS  ÖNERISI

Tavay1 s1cak sunun, yan1na ekmek ve çay koyun.

Alerjenler

Süt Yumurta
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