>ET YEMEKLERI

Hastrami Swiss Burger

Toplam 38 dk Haz1rlDR2 dk - Pisirme 16 dk 4 kisilik Orta ~690 kcal Aclllbarn0/10

Pastrami Swiss burger, slcaklana kéftenin listiine ince pastrami, isvigre peyniri ve hardallinayonez
koyarak deli sandvig tad1lridurger formuna taslr.

Malzemeler

Kofte icin
* 650 gr Dana klymd%20 yagl1)
« 1 tatlkas@TTuz
0.5 cay kas@Karabiber
Servis i¢in
« 180 gr Pastrami
« 4 dilim isvigre peyniri
* 4 adet Burger ekmegi

« 8 dilim Kornigon tursu

« 4 yaprak Marul

Sos igin
* 4 yemek kasiMayonez
« 2 tatikas@Dijon hardall

YapX1

1. Dana klymayllgevsek kofteye aylripz ve karabiberle tatlandlrin.
2. Dokum tavayR30°C lUizerine 1s1tln.

3. Kofteleri her ylzl 3 dakika olacak sekilde muhurleyin.

4. Koftelerin Ustiine pastrami ve Isvigre peyniri koyup 1 dakika eritin.
5. Burger ekmeklerini kesik ytzlerinden 1 dakika k1zartln.

6. Mayonez ve Dijon hardallrkargtlrin.

7. Ekmeklere sos, marul, kéfte ve kornison koyup slcalservis edin.

PUF NOKTASI

Pastramiyi koftenin Gstiinde klsasltm&kirutmadan kokusunu acar.

SERVIS ONERISI



Lahana tursusu, kornison ve flrjratatesle servis edin.

Alerjenler

Gluten Sut Yumurta Hardal

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/pastrami-swiss-burger



