
> Æ A P E R AT I F L E R

>T Patatas Bravas
Toplam 40 dk Haz1rl1k 15 dk · Pişirme 25 dk 4 kişilik Kolay ~280 kcal Açl1k bar1 3/10

Madrid tapas barlar1n1n k1zarm1ş patatesi, ac1l1 domates sosuyla küçük tabakta paylaş1l1r.

Malzemeler

• 4 adet Patates

• 1 su bardağ1 Domates püresi

• 1 tatl1 kaş1ğ1 Toz k1rm1z1 biber

• 2 diş Sar1msak

• 3 yemek kaş1ğ1 Zeytinyağ1

Yap1l1ş
1. Patatesleri küp doğray1p 8 dakika haşlay1n.

2. Patatesleri 180°C f1r1nda 20 dakika k1zart1n.

3. Domates, biber ve sar1msağ1 10 dakika kaynat1n.

4. K1zarm1ş patatesleri servis tabağ1na al1p ac1l1 domates sosunu üzerine gezdirin.

PÜF  NOKTASI

Patatesleri önce haşlay1p sonra k1zart1n; d1ş1 ç1t1r, içi yumuşak kal1r.

SERVIS  ÖNERISI

Sosu servis s1ras1nda patateslerin üzerine gezdirin.
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