
> Æ A P E R AT I F L E R

>T Patates Kroket
Toplam 45 dk Haz1rl1k 25 dk · Pişirme 20 dk 6 kişilik Orta ~250 kcal Açl1k bar1 4/10

Püre patatesin peynirle şekillenip pane kaplamayla k1zart1ld1ğ1 ç1t1r lokmalar.

Malzemeler

• 5 adet Patates

• 1 su bardağ1 Kaşar peyniri

• 0.5 su bardağ1 Un

• 2 adet Yumurta

• 1 su bardağ1 Galeta unu

• 2 su bardağ1 S1v1 yağ

Yap1l1ş
1. Haşlanm1ş patatesleri s1cakken ezin, kaşar peyniriyle kar1şt1r1p harc1 kurun.

2. Harçtan parmak şeklinde çubuklar yap1n, buzdolab1nda 20 dakika dinlendirin.

3. Kroketleri una, ç1rp1lm1ş yumurtaya ve galeta ununa s1rayla bulay1n.

4. K1zg1n yağda d1ş1 koyu alt1n renk alana kadar 4-5 dakika k1zart1n.

5. Fazla yağ1n1 ald1r1n, kroketleri içi ak1şkan peyniri sakl1yken s1cak servis edin.

PÜF  NOKTASI

Şekil verdiğiniz kroketleri 20 dakika soğutun; k1zart1rken dağ1lmaz.

SERVIS  ÖNERISI

Ketçap veya sar1msakl1 yoğurtla servis edin.

Alerjenler

Gluten Süt Yumurta
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