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>T Patates Rösti Lokmalar1
Toplam 27 dk Haz1rl1k 12 dk · Pişirme 15 dk 4 kişilik Kolay ~175 kcal Açl1k bar1 3/10

Rendelenmiş patatesin küçük porsiyon rösti olarak tavada k1zarmas1, kahve yan1na da uygun gevrek 
lokmalar verir.

Malzemeler

• 500 gr Patates

• 1 yemek kaş1ğ1 Tereyağ1

• 1 yemek kaş1ğ1 Un

• 4 yemek kaş1ğ1 Ekşi krema

Yap1l1ş
1. Patatesleri rendeleyip avucunuzla s1karak suyunu iyice ç1kar1n.

2. Rendelenmiş patatesi unla kar1şt1r1p lokma boyutunda parçalar haz1rlay1n.

3. Tavay1 tereyağ1 ile yağlay1p orta ateşte 1s1t1n.

4. Rösti lokmalar1n1 tavada her yüzü 3-4 dakika alt1n renk alana kadar pişirin.

5. Patates rösti lokmalar1n1 ekşi krema eşliğinde hemen servis edin.

PÜF  NOKTASI

Patatesi rendeledikten sonra suyunu s1kt1ğ1n1zda rösti daha iyi k1zar1r.

SERVIS  ÖNERISI

Ekşi krema ve dereotuyla s1cak servis edin.

Alerjenler

Gluten Süt
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