>HAMUR ISLERI

Afyon Patatesli Bikme

Toplam 55 dk Haz1rlB0 dk - Pisirme 25 dk 8 kisilik Orta ~246 kcal Aclllbarb/10

Afyon patatesli biikme, ince a¢lir@hamurun hashas yaglyl&atlanlpatatesliicle yarlmay kapatllgl,
bolgenin sevilen flriglerinden biridir.

Malzemeler

Hamur igin
4 su bardagln
1.3 su bardagiSu

icicin
3 adet Haslanm§ patates

« 1 adet Kuru sogan

Hamuru yaglamak icin

» 2 yemek kasfiHashas ezmesi
Genel

1 cay kas@iTuz

Yap¥1
1. Hamuru yogurup bezeler halinde 15 dakika dinlendirin.
2. Patates, sogan ve tuzla ic harchazlrlayln.

3. Hamuru a¢lashas ezmesi surin, i¢c koyup kapatlrve 190°C flrlndb dakika pigirin.

PUF NOKTASI

ic harclsoguk kullanmak bilkmenin altlifamur blrakmadarpisirmeyi kolaylastirdr.

SERVIS ONERISI

Dilimleyip ayranla 1lHervis edin.

Alerjenler

Gluten

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/patatesli-bukme-afyon-usulu



