>APERATIFLER

fatatesli Chorizolu Sopes

Toplam 55 dk Haz1rlB0 dk - Pisirme 25 dk 6 kisilik Orta ~410 kcal Acllkbarb/10

Patatesli chorizolu sopes, masa hamurundan kallrkenarlkicuk tabanlar yaplpistine baharatlJpatatesli
chorizo, krema, peynir ve salsa koyan Meksika at§tlrmajldir.

Malzemeler

Taban icin
* 2 su bardagMasa harina
* 1.5 su bardaglllisu
1 cay kas@TTuz
* 3yemek kas@IS1whg
ic harg icin
* 3 adet Patates
« 250 gr Dana chorizo veya baharatldana sucuk
1 adet Kuru sogan
¢ 0.5 cay kasf@iKimyon
Servisigin
1 su bardagMarul
0.5 su bardagEksi krema
* 120 gr Beyaz peynir
¢ 0.8 su bardagSalsa verde

+ 1 adet Lime

Yap¥1

1. Masa harina, 115k ve tuzu yogurup yumusak hamur yapln.

2. Hamuru 6 parcaya bolup kallrdiskler halinde agln.

3. Diskleri kuru tavada her ylizi 2 dakika pisirin, s1lcakkerkenarlarimgarmakla yukarkivirln.
4. Patatesleri klicuk kiip dogray1d 0 dakika haslaylrve siizun.

5. Dana chorizo, kuru sogan ve kimyonu tavada 6 dakika kavurun.

6. Patatesleri ekleyip 5 dakika birlikte ezmeden gevirin.

7. Sopes tabanlarlrz slwhgda her yizi 1 dakika ¢1lt1derin.

8. Tabanlara patatesli chorizo, marul, eksi krema, beyaz peynir, salsa verde ve lime ekleyip servis edin.

PUF NOKTASI



Sopes kenarlarlrfamur slcakkerklvlrmalolgunun tagsmadan oturacagXukuru kolay olusturur.

SERVIS ONERISI

Marul, salsa verde ve lime dilimleriyle slcalservis edin.

Alerjenler

Sut
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