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<= Patatesli Chorizolu Sopes
Toplam 55 dk Haz1rl1k 30 dk · Pişirme 25 dk 6 kişilik Orta ~410 kcal Açl1k bar1 5/10

Patatesli chorizolu sopes, masa hamurundan kal1n kenarl1 küçük tabanlar yap1p üstüne baharatl1 patatesli 
chorizo, krema, peynir ve salsa koyan Meksika at1şt1rmal1ğ1d1r.

Malzemeler

Taban için

• 2 su bardağ1 Masa harina

• 1.5 su bardağ1 Il1k su

• 1 çay kaş1ğ1 Tuz

• 3 yemek kaş1ğ1 S1v1 yağ

İç harç için

• 3 adet Patates

• 250 gr Dana chorizo veya baharatl1 dana sucuk

• 1 adet Kuru soğan

• 0.5 çay kaş1ğ1 Kimyon

Servis için

• 1 su bardağ1 Marul

• 0.5 su bardağ1 Ekşi krema

• 120 gr Beyaz peynir

• 0.8 su bardağ1 Salsa verde

• 1 adet Lime

Yap1l1ş
1. Masa harina, 1l1k su ve tuzu yoğurup yumuşak hamur yap1n.

2. Hamuru 6 parçaya bölüp kal1n diskler halinde aç1n.

3. Diskleri kuru tavada her yüzü 2 dakika pişirin, s1cakken kenarlar1n1 parmakla yukar1 k1v1r1n.

4. Patatesleri küçük küp doğray1p 10 dakika haşlay1n ve süzün.

5. Dana chorizo, kuru soğan ve kimyonu tavada 6 dakika kavurun.

6. Patatesleri ekleyip 5 dakika birlikte ezmeden çevirin.

7. Sopes tabanlar1n1 az s1v1 yağda her yüzü 1 dakika ç1t1rlaşt1r1n.

8. Tabanlara patatesli chorizo, marul, ekşi krema, beyaz peynir, salsa verde ve lime ekleyip servis edin.

PÜF  NOKTASI



Sopes kenarlar1n1 hamur s1cakken k1v1rmak dolgunun taşmadan oturacağ1 çukuru kolay oluşturur.

SERVIS  ÖNERISI

Marul, salsa verde ve lime dilimleriyle s1cak servis edin.

Alerjenler

Süt
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