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Malatya usulli patatesli gendime pilavidévme bugdayatates ve soganla bulusturarak tane tane, tok ve
ev usulll bir ana yemek kurar.

Malzemeler

¢ 1.5 su bardagX Gendime
* 2 adet Patates

« 1 adet Sogan

* 1 yemek kasfjISalca

* 3 su bardagSu

Yap¥1

1. Sogankucuk dograylnpatatesleri zar bayukliginde kesin.

2. Soganlencerede cevirin, salcayle patatesi ekleyip 3 dakika kavurun.
3. Gendimeyi ilave edin, taneler yagla kaplanana kadar klsalre cevirin.
4. Suyu dokip kapagXkapatlnpilavil8-20 dakika k1sHteste pigirin.

5. Patatesler yumusaylncd0O dakika dinlendirip servis edin.

PUF NOKTASI

Patatesleri kiicuk kiip dogramak gendimeyle aynkirede pismelerini saglar.

SERVIS ONERISI

Taze dilimlenmis ekmek ve yanindanevsim yesillikleriyle derin tabakta verin.

Alerjenler

Gluten
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