>HAMUR ISLERI

Ardahan Patatesli Kete Tavasl

Toplam 40 dk Haz1rlDo dk - Pisirme 20 dk 6 kisilik Orta ~252 kcal Aclllbarb/10

Ardahan patatesli kete tavaslkatihamuru ezilmis patatesle doldurup tavada pisirerek dogu sofrasindok,
katmanlde kolay boltsilen bir hamur igi taslr.

Malzemeler

* 3.5 su bardagln
¢ 1.3 su bardagiSu
3 adet Patates
* 40 gr Tereyagl
1 cay kas@iTTuz

Yap¥1
1. Hamuru yogurup 10 dakika dinlendirin.
2. Patatesleri ezip tereyagde tuzla kargtlrln.

3. Keteyi tavada iki yliziini toplam 12 dakika pisirin.

PUF NOKTASI

Patates icini kuru tutmak tavanlnginde hamurun ham kalmaslrihler.

SERVIS ONERISI

Yanlnagayla slcalservis edin.

Alerjenler

Gluten Sut
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