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>o Patatesli Lorlu Çörek
Toplam 40 dk Haz1rl1k 18 dk · Pişirme 22 dk 6 kişilik Orta ~268 kcal Açl1k bar1 5/10

Ağr1 usulü patatesli lorlu çörek, yumuşak hamuru patates ve lorla buluşturarak doyurucu, sade ve kah-

valt1ya uygun bir f1r1n işi sunar.

Malzemeler

• 2.5 su bardağ1 Un

• 2 adet Patates

• 150 gr Lor peyniri

• 0.8 su bardağ1 Su

• 2 yemek kaş1ğ1 Ayçiçek yağ1

Yap1l1ş
1. Patatesleri haşlay1p ezin, lor peyniriyle iç harç yap1n.

2. Un, su ve ayçiçek yağ1n1 yoğurup hamur haz1rlay1n.

3. Hamuru aç1n, patatesli içi yerleştirip kapat1n.

4. Çöreği tepsiye al1n, yüzeyini düzeltin.

5. Çöreği 190°C f1r1nda 25-30 dakika pişirin.

PÜF  NOKTASI

Patatesi soğutup ezmek hamur içinde daha kuru bir dolgu verir.

SERVIS  ÖNERISI

Çöreği 1l1k sunun, yan1na çay ve domates dilimleri koyun.

Alerjenler

Gluten Süt
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