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>j Patty Melt Burger
Toplam 50 dk Haz1rl1k 20 dk · Pişirme 30 dk 4 kişilik Orta ~640 kcal Açl1k bar1 10/10

Patty melt, dana köfteyi karamelize soğan, eriyen peynir ve k1zarm1ş çavdar ekmeğiyle birleştiren burger 
ile tost aras1 güçlü bir klasiktir.

Malzemeler

Köfte için

• 600 gr Dana k1yma (%20 yağl1)

• 1.3 tatl1 kaş1ğ1 Tuz

• 0.8 çay kaş1ğ1 Karabiber

Servis için

• 3 adet Kuru soğan

• 4 yemek kaş1ğ1 Tereyağ1

• 8 dilim Çavdar ekmeği

• 4 dilim İsviçre peyniri

• 4 dilim Cheddar peyniri

Yap1l1ş
1. Kuru soğanlar1 ince piyazl1k doğray1n.

2. Tereyağ1n1n yar1s1yla soğanlar1 18 dakika k1s1k ateşte karamelize edin.

3. Dana k1ymay1 4 yass1 köfteye ay1r1p tuz ve karabiberle baharatland1r1n.

4. Köfteleri s1cak tavada her yüzü 3 dakika pişirin.

5. Çavdar ekmeklerine peynir, köfte, karamelize soğan ve tekrar peynir koyun.

6. Kalan tereyağ1yla sandviçleri tavada iki yüzü toplam 6 dakika bast1rarak k1zart1n.

7. Peynir eriyince patty meltleri ikiye kesip bekletmeden servis edin.

PÜF  NOKTASI

Soğan1 acele etmeden koyu alt1n renge getirmek patty meltin tatl1 ana lezzetini kurar.

SERVIS  ÖNERISI

Ekşi salatal1k, lahana salatas1 ve sade patatesle servis edin.

Alerjenler



Gluten Süt

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/patty-melt-burger


