>ET YEMEKLERI

Ratty Melt Burger

Toplam 50 dk Haz1rlDO dk - Pisirme 30 dk 4 kisilik Orta ~640 kcal Aclllbarn0/10

Patty melt, dana kofteyi karamelize sogan, eriyen peynir ve klzarrgLavdar ekmegiyle birlestiren burger
ile tost arasicli bir klasiktir.

Malzemeler

Kofte icin
* 600 gr Dana klymd%20 yagl1)
1.3 tatikas§Tuz
« 0.8 cay kas@iKarabiber

Servis i¢in
3 adet Kuru sogan
* 4 yemek kas@TTereyagl
8 dilim Cavdar ekmegi
« 4 dilim isvicre peyniri

« 4 dilim Cheddar peyniri

YapH¥1

1. Kuru soganlarince piyazllldograyln.

2. Tereyaglnlarlslytmganlar1l8 dakika klsHteste karamelize edin.

3. Dana klymayllyasskofteye aylripz ve karabiberle baharatlandlrin.

4. Kaofteleri slcakavada her yilizi 3 dakika pisirin.

5. Cavdar ekmeklerine peynir, kofte, karamelize sogan ve tekrar peynir koyun.

6. Kalan tereyaglylasandvicleri tavada iki ylzl toplam 6 dakika bastlraralkklzartln.

7. Peynir eriyince patty meltleri ikiye kesip bekletmeden servis edin.

PUF NOKTASI

Sogankcele etmeden koyu altlmenge getirmek patty meltin tatifana lezzetini kurar.

SERVIS ONERISI

Eksi salatallklahana salataslve sade patatesle servis edin.

Alerjenler



Gluten Sut

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/patty-melt-burger



